
· VARIEDAD
100% Petit Verdot.

· APELACIÓN
Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza.

· VIÑEDOS
Viñedo en Agrelo, rodeando la bodega, a 950 msnm. Suelos francoarcillosos y 
francoarenosos con presencia de limo.  Encontramos piedras en profundidad. 

· VINIFICACIÓN
Cosecha manual, y selección en viñedo y bodega. Se realiza una maceración en 
frío los primeros días, y luego fermentación alcohólica en piletas de hormigón. 
Durante el proceso, se realizan movimientos de extracción suave, para ganar 
textura, elegancia y balance. 

Crianza en barricas de roble francés durante 12 meses.

· NOTAS DE CATA
Atractivo y profundo color violáceo. En nariz presenta notas de frutos negros 
como arándanos y ciruelas, especias y hierbas que aportan frescura y complejidad 
juntos a suaves aromas de chocolate. Es opulento en boca, con taninos suaves 
y largo final.
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El Capítulo Dos nos invita a develar la diversidad del mundo del vino a 
través de distintos varietales. Desafiar nuestros sentidos para explorar vinos 
enérgicos, con nuevas expresiones, aromas y texturas.


