


Somos una bodega contemporánea, donde buscamos transmitir la 
pasión por el vino a través de la calidad y la diversidad, desde el 
terruño hasta los métodos de elaboración.

Estamos ubicados en Agrelo, Luján de Cuyo, parte de la primera zona 
vitivinícola de Mendoza, una de las regiones más importantes para la 
vinificación de vinos de alta gama.



Espíritu inquieto: constante exploración en todo lo que hacemos. 

Winemaking: foco y calidad en cada detalle del proceso de 
elaboración. Amplio portafolio que ofrece versatilidad, y que transmite 
energía, frescura y complejidad.

Inspiración en la mujer: Ruca Malen significa “la casa de la joven”.

Sustentabilidad: compromiso por el cuidado de la tierra, buscando 
aplicar técnicas de la manera más sustentable posible. Desde el 2020, 
somos una bodega certificada orgánica.

NUESTRO
ADN



Exploración de nuevas zonas vitivinícolas dentro del Valle de Uco y 
Luján de Cuyo.

Estudio en profundidad de los suelos y viñedos.

Incorporación de nuevos varietales como Sauvignon Blanc, Semillon, 
Cabernet Franc y Garnacha.

Detalle en cada parte del proceso de elaboración: trabajo sobre un 
portfolio basado en el vino, donde cada línea y cada vino cuenta una 
historia diferente. Elaborados con técnicas distintas, buscando la 
mejor expresión de cada varietal.

Agustina conduce el equipo enológico desde finales del 2020 y llegó 
a Ruca Malen para aportar creatividad y frescura, a partir de su 
expertise en la elaboración de vinos de alta gama. Desde su llegada y 
luego de una etapa de análisis, comenzó a trabajar en distintas áreas:
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WINEMAKER



DE VALOR
NUEVA PROPUESTA

ANTES AHORA

CAPITULO CUATRO

CAPITULO TRES

CAPITULO DOS

CAPITULO UNO



PORTAFOLIO
NUESTRO

CAPÍTULO UNO CAPÍTULO DOS CAPÍTULO TRES CAPÍTULO CUATRO



Ruca Malen Capítulo Uno 
Chardonnay

Ruca Malen Capítulo Uno 
Malbec

Ruca Malen Capítulo Uno 
Cabernet Sauvignon

CAPITULO UNO

Toda gran historia es narrada en capítulos, 
Ruca Malen Capítulo Uno es el comienzo de 
la exploración de este mundo tan 
emocionante del vino.

Vinos honestos, auténticos, nobles y sin
guarda en madera. Fáciles de tomar, con gran 
intensidad de fruta y buena tipicidad varietal.

Línea de vinos con las variedades más 
consumidas en Argentina: Chardonnay, 
Malbec y Cabernet Sauvignon.

Viñedos de diferentes regiones de Luján de 
Cuyo y Valle de Uco, que nos aportan 
diversidad de aromas, sabores y texturas 
logrando mayor complejidad en nuestros vinos. 

Capítulo Uno
Malbec

Capítulo Uno
Cabernet Sauvignon

Capítulo Uno
Chardonnay

Luján de Cuyo y Valle 
de Uco, Mendoza.

Luján de Cuyo y Valle 
de Uco, Mendoza.

Valle de Uco, 
Mendoza.

Un Malbec de diferentes zonas, que nos aportan complejidad. Crianza de entre 
10 y 12 meses en piletas de hormigón y tanques de acero inoxidable. Sin guarda 
en madera, buscando resaltar la intensidad de la fruta, con frescura y gran 
tipicidad varietal.

Este Cabernet Sauvignon, fue criado en piletas de hormigón y tanques de acero 
inoxidable durante 10 a 12 meses, sin contacto con madera. Buscamos mostrar 
la tipicidad de este varietal con un vino fresco, con energía y facil de tomar.

Un blanco con buena frescura, donde encontramos notas frutales y florales con 
buena acidez y textura. Crianza durante 6 meses en tanques de acero inoxidable 
y sin contacto con madera.

Capítulo Uno
Chardonnay 2021

Capítulo Uno
Cabernet Sauvignon 2021

Capítulo Uno
Malbec 2021
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CAPITULO DOS

Toda gran historia es narrada en capítulos, 
Ruca Malen Capítulo Dos devela la diversidad 
del mundo del vino a través de distintos 
varietales.

Vinos que muestran mayor versatilidad.

Foco en la energía y expresión de cada 
variedad, elaborando cada una con técnicas 
distintas en búsqueda de realzar la fruta, la 
energía y complejidad de cada una.

Viñedos de diferentes regiones de Luján de 
Cuyo y Valle de Uco, que nos aportan 
diversidad de aromas, sabores y texturas 
logrando mayor complejidad en nuestros vinos.

Capítulo Dos
Corte De Blancas 2021

Capítulo Dos
Chardonnay 2021

Capítulo Dos
Garnacha 2021

Capítulo Dos
Pinot Noir 2021

Capítulo Dos
Petit Verdot 2020

Capítulo Dos
Cabernet Franc 2021

Capítulo Dos
Cabernet Sauvignon 2021

Capítulo Dos
Malbec 2021

Capítulo Dos
Malbec Orgánico 2021

Capítulo Dos 
Malbec

Capítulo Dos
Malbec Orgánico

Capítulo Dos 
Cabernet Sauvignon

Capítulo Dos
Cabernet Franc

Capítulo Dos 
Petit Verdot

Capítulo Dos
Pinot Noir

Capítulo Dos
Garnacha

Capítulo Dos
Chardonnay

Capítulo Dos
Corte de Blancas

Luján de Cuyo y Valle de 
Uco, Mendoza.

Los Chacayes, Tunuyán, 
Valle de Uco, Mendoza.

Luján de Cuyo y Valle de 
Uco, Mendoza.

Gualtallary, Tupungato, 
Valle de Uco, Mendoza. 

Agrelo, Luján de Cuyo, 
Mendoza.

Gualtallary, Tupungato, 
Valle de Uco, Mendoza.

Ugarteche, Luján de Cuyo, 
Mendoza.

Gualtallary, Tupungato, 
Valle de Uco, Mendoza.
 

Gualtallary, Tupungato, 
Valle de Uco, Mendoza.

Malbec de diferentes regiones que aportan distintas texturas y aromas al vino final. 
Cada componente fermenta y se añeja por separado en barricas, vasijas de hormigón 
y/o tanques de acero inoxidable para realzar las mejores características de cada uno, 
en búqueda de mayor complejidad, encontrando equilibrio entre frescura, mineralidad, 
pureza de la fruta y elegancia.

Malbec proveniente de una viña orgánica ubicada en el Valle de Uco. Buscamos 
expresar lo mejor de su terroir a través de la fruta, la floralidad y la textura, 
vinificamos este vino en tanques de acero inoxidable y luego añejamos 12 meses en 
roble francés de diferentes usos para aportar complejidad y elegancia.

Este Cabernet proviene de diferentes zonas de Mendoza, se elabora en vasijas de 
hormigón y acero inoxidable, cuidando mucho la extracción durante la fermentación en 
búsqueda de elegancia, luego su añejamiento en barrica y tanques nos permite 
suavizar los taninos, aumentar su complejidad y obtener un vino de gran tipicidad y 
elegancia. Roble francés durante 12 meses.

Este Cabernet Franc posee una mineralidad y textura que lo hacen muy particular, es por 
esto que lo elaboramos teniendo mucho cuidado durante la fermentación, trabajándolo 
suavemente y luego añejándolo en barricas de distintos usos en búsqueda de realzar lo 
mejor de su variedad y origen, obteniendo un vino fresco, enérgico y expresivo.

Elegante y expresivo, este Petit Verdot se elabora en tanques de acero inoxidable y 
luego se añeja en barricas de roble francés, buscando realzar la expresión más 
compleja de esta variedad.

Este Pinot Noir de altura es elaborado en pequeñas vasijas, con diferentes porcentajes 
de racimo entero buscando mayor textura y complejidad. Lo trabajamos a bajas 
temperaturas, con suaves pisoneos respetando su delicadeza y expresividad, luego lo 
añejamos en barricas de roble francés en búsqueda de frescura y elegancia.

En búsqueda de vinos ligeros y gastronómicos, decidimos elaborar esta Garnacha 
buscando un vino frutado, jugoso y versátil. Siendo una variedad delicada, la elaboramos 
en pequeñas vasijas con suaves pisoneos y luego se añeja en barricones usados.

Buscando realzar la frescura de la fruta y la mineralidad de los componentes, este 
Chardonnay fue criado en tanques de acero inoxidable con battonage durante 8 meses, 
ganando volumen y complejidad.

Crianza en huevos de hormigón durante 8 meses con battonage en búsqueda de mayor 
complejidad y volumen
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CAPITULO TRES

Toda gran historia es narrada en capítulos, 
Ruca Malen Capítulo Tres, refleja la conexión 
del hombre con la naturaleza para lograr el 
mejor vino posible. 

Foco en las técnicas de elaboración para 
obtenter distintas expresiones de cada 
variedad.

Exploramos la diversidad del Malbec, 
pudiendo mostrar que el Malbec Argentino 
no es uno solo, sino que muestra gran 
versatilidad segun el terroir y como se 
elabora.

Cada vino del Capítulo Tres proviene de 
diferentes microregiones del Valle de Uco y/o 
Luján de Cuyo. Inspirados en cada terroir, 
elegimos la técnica adecuada para realzar 
características de cada lugar en los vinos, y 
descubrir las distintas personalidades de 
cada uno. 

Capítulo Tres 
Malbec Centenario

Capítulo Tres
Malbec de Ánforas

Capítulo Tres 
Malbec Infuso

Capítulo Tres
Tinto Cofermentado

Capítulo Tres
Chardonnay

Las Compuertas, 
El Cepillo y Villa Bastías, 

Gualtallary, Tupungato, 
Mendoza.

Los Árboles, Tunuyán, 
Mendoza.

Gualtallary, Tupungato, 
Mendoza.

Los Chacayes, Tunuyán, 
Mendoza.

Con uvas provenientes de viñedos históricos, creamos un vino con complejidad y 
elegancia, rindiendo homenaje al legado de nuestros antepasados. Crianza en 
barricas de roble francés durante 14 meses.

En busca de su mejor expresión, este Malbec se vinifico en ánforas de concreto, 
potenciando su textura y personalidad. Crianza en ánforas de concreto durante 
10 meses.

Proveniente de un Malbec de altura y clima frio, guiamos a este vino para mostrar 
su expresión más pura. Elaborado con suaves pisoneos buscamos transmitir la 
energía del lugar. Crianza en barricas de roble francés durante 10 meses.

Cabernet Franc y Malbec, cofermentados en la misma vasija. Un vino diferente, que 
muestra el lado más complejo de cada varietal al unirse. Crianza en barricas de 
roble francés durante 12 meses.

Buscando la expresión más compleja de la variedad, este vino muestra la conexión 
entre la fruta y la barrica, dando frescura, equilibrio y elegancia. Añejamiento en 
barricas de roble francés durante 8 meses.

Capítulo Tres
Chardonnay 2021

Capítulo Tres
Malbec de Ánforas 2021

Capítulo Tres
Malbec Infuso 2021

Capítulo Tres
Tinto Cofermentado 2021

Capítulo Tres
Malbec Centenario 2021
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CAPITULO CUATRO

Toda gran historia es narrada en capítulos, 
Ruca Malen Capítulo Cuatro, es el vino que 
tiene el poder de transmitir la historia más 
compleja de la bodega.
 
Corte a base de Malbec, combina lo mejor 
de cada terroir y cada añada. 

Nuestro ícono: poder y elegancia. 

Este vino nace de un viñedo de muy bajo 
rendimiento en el Valle de Uco, cuyas 
características del terruño nos brinda un 
vino de excelente concentración, 
complejidad y elegancia.

Ruca Malen
Capítulo Cuatro

La Consulta, 
San Carlos, Valle de Uco.

Nuestro ícono. Crianza de 14 meses en 
barricas de roble francés. Previo al corte, se 
degusta barrica por barrica, seleccionando 
las mejores de cada año, en búsqueda de 
complejidad y elegancia.
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Descargá nuestros materiales de marca en el siguiente QR
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